
(pour 8 personnes)	





	-1 louche de sucre de canne en poudre


	-1 louche de pulco citron


	-1 louche de cointreau





Mèlanger et garder au moins 3 heures au frais.





Au moment de servir, ajouter 1 bouteille de crémant du Bugey ou de Champagne et 1 bac de glaçons.





PS: à boire sans modèration!





Pour  un pot de 5L:  (4 litres de boisson)


		Sucre 40 cl


		Pulco 40 cl


		Cointreau 40 cl


		Pétillant  4 bouteilles


Soit pour 20 personnes à 20 cl .        Environ 12°

















MARQUISE BUGISTE


(pour 40 personnes à 20 cl/ pers.)		





2 bouteilles de vin blanc moelleux ou 1/2 sec; soit 1.5 l


3 litres de limonade


0.5 litre de rhum blanc


3 bouteilles de pétillant ; soit 2.25 l


.75 litre de grenadine rouge


0.8 kg d’oranges


4 citrons





(Soit 8 litres (à 10°) dans un pot de 10 litres en grès)











Duchesse Bugiste








